LEVANTE CUISINE
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Have Soulfood, ‘Habibi!




‘<Lunch

STUFFED PITAS 0 COLORFUL PLATES
Handgemachtes, fluffiges Pita-Brot, gefullt D Tellergericht mit frischen Zutaten &
mit frischen Zutaten, wie z.B. cremigem Hummus E intensiven Aromen, begleitet von duftigem

und intensiven Aromen. R Basmati-Reis und cremigem Hummus.

FRIED EGGPLANT (veggie)
Knusprig gebackene Aubergine, wachsweich gekochtes Ei, Amba,
Pickles, eingelegter Rotkohl, Tahina, Tomaten-Gurken-Salat

PITA 9 / PLATE 13.5

FALAFEL (vegan)
Knusprige Falafel, eingelegter Rotkohl, Pickles,
Tahina, Tomaten-Gurken-Salat, Amba

PITA 9 /PLATE 12

ZA/ATAR CHICKEN
Whirzig mariniertes Bio-Hahnchen in Za'atar-Kruste, eingelegter Rotkohl,
Tahina, Harissa-Mayonnaise, Romana-Salat, Pickles

PITA 10 / PLATE 14.5

MEZZE DEAL (vegan)

Erlebe eine Bandbreite an bunten Geschmacksnoten - inkl. Pita Brot
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L,evante Lunch Menu

mit hausgemachter Limonade + frischer Beilage der Woche

+3
SIDES & EXTRAS ) ) DIPS & SAUCEN

Extra Hummus 4 Fiir noch mehr Genuss — erganze Hot Spicy Sauce
Extra Pita-Brot 3 dein Gericht mit diesen kostlichen Lemon Tahina
Basmati-Reis 3.5 < veganen Beilagen — > Apricot Amba
Za'atar-Fries 4.5 Harissa Mayo je 2
Taboulé 4

: DESSERTS :

: TAHINI CHOC BROWNIE (vegan) :

. 5

Hinweis zu Allergenen: Unsere Speisen kdnnen Allergene enthalten.
Bitte informiere unser Personal iiber Unvertrdglichkeiten oder Allergien - wir helfen Dir gerne weiter! Alle Preise in Euro.



Dinner

MEZZE - ZUM TEILEN & GENIESSEN

COLD MEZZE
CLASSIC HUMMUS Next Level (vegan) 8
LABNEH - Hausgemachter Joghurt-Dip mit Olivenol & Za'atar (vegetarisch) 7,5
BABA GHANOUSH - Gerostete Aubergine mit Tahina, Zitrone & orientalischen Gewurzen (vegan) 7,5
TABOULE - Frischer Petersiliensalat mit Bulgur, Tomate & Zitrone (vegan) 7,5
TOMATEN-GURKEN-SALAT - Mit frischen Krautern & Sumach-Dressing (vegan) 7,5
ROTKOHL SALAT - Fein mariniert mit Apfelessig & Sumach (vegan) 7,5

HOT MEZZE
ZA'ATAR FRITES - Handcutted, verfeinert mit Za'atar & Tahina Dip (vegan) 7,5
BATATA HARRA - Frittierte Kartoffelwurfel mit Harissa, Za'atar & Petersilie (vegan) 7,5
MAGHAZAN FRIES - Fries mit Za'atar, Tomaten-Gurken-Salat & Harissa-Mayo (vegan) 8,5
SWEET POTATO RINGS - Gebackene StuRkartoffelringe mit Za'atar & Tahina (vegan) 8
FRIED EGGPLANT RINGS - Frittierte Auberginenringe mit Tahina & Amba (vegan) 8
FRIED HALLOUMI - Mit Za'atar, Petersilie & Olivenol (vegetarisch) 8
MERGUEZ & FRIES - Fries mit Rinder-Merguez, Tomaten-Gurken-Salat & Harissa-Mayo 13
FALAFEL - Handgerollte Kichererbsenballchen mit Tahina-Dip (vegan) 3 Stiick 9 | 6 Stiick 15
SHAKSHUKA - Tomaten-Paprika-Eintopf mit Ei (vegetarisch) 10
GEROSTETER BLUMENKOHL - Mit Tahina (vegan) 9
MEATBALLS - 4 kleine Rinderhackballchen in Shakshuka-Sauce 12
ZA'ATAR CHICKEN - Gegrillte Hahnchenkeule mit Tahina 14
FRIED CHICKEN - Crispy mariniertes Hahnchen mit Pickles & Harissa-Mayo 12
BEEF STRIPES AUF BABA GHANOUSH - Zarte Steakstreifen auf Baba Ghanoush mit Krautern 14

EXTRAS
Ofenwarmes PITA-BROT (vegan) 3
HARISSA-MAYO - Pikant & cremig (vegan) 2
TAHINA - Sesamcreme mit Zitronensaft (vegan) 2
AMBA - Fruchtig, wirzige Aprikosen-Sauce (vegan) 2
SPICY SAUCE - Harissa-Style (vegan) 2

DESSERTS
TAHINI CHOCOLATE BROWNIE mit nussig, sulem Tahina & Salzflocken (vegan) 5
MALABI - Orientalischer Kokospudding mit Aprikosenmus, Mandelsplittern & Kokosflocken (vegan) 7

Hinweis zu Allergenen: Unsere Speisen kdnnen Allergene enthalten.
Bitte informiere unser Personal iiber Unvertrdglichkeiten oder Allergien - wir helfen Dir gerne weiter! Alle Preise in Euro.



Dinner

TASTE A LITTLE BIT OF EVERYTHING

Eine Reise durch die Levante-Kuiche, Sharing Style, ab 2 Personen

VEGAN
KALTE & WARME MEZZE
Classic Hummus, Baba Ghanoush, Batata Harra, Sweet
Potato Rings, Salate, Falafel und saisonale Auswahl nach
Wahl der Kuche

Desert
1 Shot Arak

24,9 P.P.

MIT FLEISCH
KALTE & WARME MEZZE
Za'atar Chicken, Meatballs, Classic Hummus, Baba Gha-
noush, Batata Harra, Sweet Potato Rings, Salate, Falafel
und saisonale Auswahl nach Wahl der Kiiche

Desert

1 Shot Arak

29,9 P.P.

Hinweis zu Allergenen: Unsere Speisen kdnnen Allergene enthalten.
Bitte informiere unser Personal iiber Unvertrdglichkeiten oder Allergien - wir helfen Dir gerne weiter! Alle Preise in Euro.



Hinweis zu Allergenen:

‘Bar cMenu

VEGANE SPEISEN

4

MEZZE PLATE
Wechselnde bunte Auswahl an traditionellenlevantinen Spezialitaten:
cremiger Hummus, rauchiges Baba Ghanoush, Tahini, Taboulé,
Falafel und Tomaten-Gurken Salat mit hausgemachten,
eingelegten Pickles und Kohl, serviert mit warmem Pita-Brot

19

HUMMUS
Cremiger Kichererbsen-Dip, verfeinert mit hochwertigem Tahini,
frischem Zitronensaft und bestem Olivendl. Garniert mit Sumach

BABA GHANOUSH
Aromatisches Auberginenpuree mit einem Hauch von Raucheraromen,
Tahini, Zitronensaft und Knoblauch. Serviert mit Olivenol und frischen Krautern

7,5

PITA BREAD

Ofenwarmes, fluffiges Pita-Brot
perfekt zum Dippen und GenielRen

3

Unsere Speisen konnen Allergene enthalten.

Bitte informiere unser Personal iiber Unvertrdglichkeiten oder Allergien - wir helfen Dir gerne weiter!

Alle Preise in Euro.



Hinweis zu Allergenen:

SOFTIES

VILLA WATER 8
Pauschale pro Person

leise | laut

VIVA CON AGUA 0,331 3
leise | laut 0,751 5
FRITZ 0,21 4
kola, superzero, mischmasch, orange,

zitrone, spritz apfel, spritz rhabarber

LEMONAID Blutorange 0,331 5
CHARITEA Mate 0,331 5
HAUSGEMACHTE 0,21 3
BIO-LIMONADE X SEEBERGER

Pfirsich, Ingwer-Minze-Limette,
Holunderbliute-Zitronenmelisse

HAUSGEMACHTER 0,21 3
BIO-EISTEE X SAMOVA

Frag uns gern nach der Sorte des Tages

THOMAS HENRY 0,21 4,5
Bitter Lemon, Ginger Ale, Pink

Grapefruit, Soda, Wild Berry

BIO-KAFFEE VON SEEBERGER
ESPRESSO 2,5
ESPRESSO DOPPIO 3,5
CAFE CREME 3,5
CAPPUCCINO 3,5
FLAT WHITE 4
LATTE MACCHIATO 4,5
Du hast die Wahl - Hafermilch oder Kuhmilch
BIO-TEE VON SAMOVA

VERSCHIEDENE SORTEN 4

Frag uns gern nach einer kleinen Beratung

©000000000000000000000000000000000000000000000000000

DRINKS

CANONITA SPRITZ
APEROL SPRITZ

LILLET WILD BERRY
NEGRONI AUS DEM FASS
ESPRESSO MARTINI
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Unsere Speisen konnen Allergene enthalten.
Bitte informiere unser Personal iiber Unvertrdglichkeiten oder Allergien - wir helfen Dir gerne weiter!

BIER

ASTRA
Fassbier

PORETTI
Fassbier

ASTRA URTYP
ASTRA KIEZMISCHE

CARLSBERG
CARLSBERG 0,0%

KRONENBOURG 1664

ERDINGER
ERDINGER ALKOHOLFREI

SCHAUMWEIN

SEKKO SOZIALE
Hemer, Rheinhessen, Deutschland

CREMANT
Chenin Blanc, Liv Vincendeau,
Loire, Frankreich

TRAUBENSAFT PRICKELND (alkoholfrei)
Hajszan Neumann, Wien, Osterreich

WEISSWEIN

MEINKLANG BURGENLANDWEISS
Welschriesling, WeiRburgunder,
Griiner Veltliner, Kremstal, Osterreich

AURA RIESLING TROCKEN
Henrici, Rheinhessen, Deutschland

CIRINGA FOSILNI BREG
Sauvignon Blanc, Tement, Slowenien

WEISSWEINSCHORLE

ROSEWEIN

SCHITTLER ROSE TROCKEN
Merlot, Dornfelder, Spatburgunder,
Rheinhessen, Deutschland

ROTWEIN

GRANDE RESERVE G.S.M
Shiraz, Grenache, Mourvedre,
Secret Boisé, Languedoc, Frankreich

0,251 4
0,41 5,5

0,251 4
0,41 5,5

0,331 4
0,331 4

0,331 4,5
0,331 4,5

0,331 5

0,51 6
0,51 6

0,1 5
0,751 28

0,11 11
0,751 58

0,151 7
0,751 36

0,151 9
0,751 34

0,151 9
0,751 34

0,151 12
0,751 48

0,21 6

0,151 9
0,751 34

0,151 9
0,751 34

Alle Preise in Euro.



